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PLAN ORGÁNICO DE PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS DE LAS ACTIVIDADES AGROPECUARIAS (POST-COSECHA) QAI (PO)
Cualquier operación productora o de manejo buscando obtener certificación orgánica para vender, etiquetar o representar bienes con cualquier  declaración como “orgánico” debe desarrollar un plan de producción orgánico que éste aprobado por un agente de certificación acreditado, en este caso QAI. Esta planilla de Plan Orgánico ha sido desarrollada para asistirle en el proceso de armado de un plan por escrito. Mantenga su Plan Orgánico y todos los documentos asociados actualizados! Asegúrese de enviar actualizaciones a QAI según ocurran. Note que todos los cambios que puedan impactar la conformidad de su operación deben ser reportados a QAI; esto incluye cambios en la propiedad.
También se le solicitará que complete y adjunte documentos adicionales de QAI para verificar conformidad de producto, procedimiento y materiales según aplique.
	SECCIÓN 1: Resumen de Plan Orgánico
	

	Nombre de la Entidad y Dirección (Ubicación Física)
Click here to enter text.

	

	1. Favor de adjuntar un diagrama de flujo preciso que incluya todos los pasos del manejo orgánico y los nombres de todo el equipo de manejo:
El diagrama deberá indicar cada paso llevado a cabo en el manejo post-cosecha de los cultivos orgánicos. Si así lo desea, puede ajuntar un mapa de la instalación y aclarar los procesos involucrados. 
  Adjunto         No adjunto, favor de explicar      
Click here to enter text.

	

	2. Favor de adjuntar un Perfil de Producto Post-Cosecha (PPPC) actualizado en el que se enlisten todos los productos que busquen certificarse. Favor de adjuntar una etiqueta a color para cada producto que se represente como certificado por QAI como resultado de su certificación.
Es suficiente presentar una sola muestra de la etiqueta a utilizarse si se utiliza el mismo formato de etiqueta para todos los productos.
  Adjunto         No adjunto, favor de explicar      
Click here to enter text.

	

	3. Favor de describir sus prácticas y procedimientos de producción orgánica. Incluir la frecuencia estimada de actividades de manejo post-cosecha.
Provea una descripción general de las actividades que se llevan a cabo en su operación de post-cosecha. Puede utilizar el diagrama de flujo de proceso como referencia.
Click here to enter text.

	

	4. Describir las prácticas de monitoreo que competan o aseguren que su Plan de Cumplimiento Orgánico es seguido y que la integridad orgánica es mantenida en cada paso de su proceso.
Por favor indicar la frecuencia con la que se revisara su plan de sistema orgánico escrito de post-cosecha para asegurar de que este se esté cumpliendo de manera efectiva.

Click here to enter text.

	

	5. Favor de describir los elementos individuales que constituyen su sistema de mantenimiento de registros establecido para cumplir con las normativas orgánicas según aplique, a través del cual se monitorean los productos por identidad y volumen desde la compra y recepción a través de la distribución o venta.
Describa los tipos de documentos utilizados en el sistema de auditoria de trayectoria. Si gusta puede también adjuntar un diagrama de flujo que explique como un documento/registro se conecta con el otro (o siguiente). Este sistema de auditoria de trayectoria debe de desglosar por completo todas las actividades del manejo orgánico y deberá estar disponible durante la vista de inspección en sitio. 
Click here to enter text.

	


	SECCIÓN 2: Protección de Producto
	

	1. ¿Qué medidas están implementadas en sitio para prevenir el mezclado de ingredientes orgánicos y no-orgánicos durante las actividades de manejo?
En operaciones que manejan producto orgánico y no-orgánico, es posible que existan oportunidades para la mezcla de mezcla y contaminación accidental. Medidas preventivas en cado paso de su proceso serán verificadas, desde el ingreso de productos a la instalación, hasta el proceso, almacenaje y la distribución final. Además de marcar abajo las medidas puestas en práctica, usted podría también incluir un mapa de la instalación en donde se muestren las barreras físicas en lugar para evitar la contaminación y/o mezcla de productos.
 Manejo de ingredientes orgánicos únicamente               Verificación del estatus orgánico (recepción)
 Equipo de manejo exclusivo                                           Código de colores
 Enjuague/purga de previo a corridas orgánicas              Codificación por lote
 Empaque impermeable

Designación orgánica identificada claramente
 Almacenamiento orgánico exclusivo                              
 Capacitación a empleados (documentada)  
Otro: 
Click here to enter text.

	

	2. ¿Qué medidas están implementadas para prevenir el mezclado o contaminación de productos orgánicos y el empaque de productos no-orgánicos o sustancias prohibidas tales como sustancias desinfectantes (sanitizantes) o materiales de control de plagas durante el transporte?
Marcar todos los que apliquen
 Transporte segregado
                                 Barreras físicas
 Empacado impermeable
                                 Identidad de producto clara
 
 Inspección de unidades de transporte
 Limpieza general de empleados (documentada)
 Uso de Affidavits de Transporte Limpio
 Capacitación a empleados (documentada) 
Otro: 
Click here to enter text.

	


	SECCIÓN 3: Material de empaque
	

	1. Favor de indicar todos los tipos de materiales de empaque o contenedores para almacenaje utilizados con producto orgánico. 
Marcar todas las que apliquen
 Granel          Cartón       Aséptico       Aluminio     Fibra sintética    Plástico
 Papel            Vidrio       Madera         Metal            Fibra natural      Papel encerado
        Otro: 
Click here to enter text.

	

	2. ¿Están los materiales de empaque o contenedores libres de materiales prohibidos, tal como fungicidas sintéticos, preservativos, y fumigantes?
Marcar todos los que apliquen
 Si     No, favor de explicar
Otro: 
Click here to enter text.

	

	3. ¿Qué medidas están en sitio para prevenir contaminación de materiales de empaque o contenedores de almacenaje de sustancias prohibidas?
Marcar todas las que apliquen
 Almacenaje segregado                                Remoción documentada durante el tratamiento
 Sellado de contacto                                     Capacitación a empleados (documentada)
Otro: 
Click here to enter text.

	

	4. Si los materiales de empaque o contenedores (bolsas, cajas, cubos, acarreadores, etc.) se reutilizan ¿Qué medidas están implementadas en sitio para proteger la integridad del producto orgánico?
El re-uso de contenedores o materiales de empaque que han estado en contacto con sustancias o productos convencionales que podrían comprometer la integridad de los productos orgánicos está prohibida al menos que estos  hayan estén completamente limpios.
Marcar todas las que apliquen
 Enjuagar                       Análisis de residuos        Capacitación a empleados (documentada)
 N/A – Los materiales de empaque y/o contenedores no se reutilizan
     Otro:
Click here to enter text.

	


	SECCIÓN 4: Agua
	

	1. ¿Cómo se utiliza el agua que está en contacto con el producto?
Agua que entra en contacto con productos orgánicos no deberá contaminar los productos orgánicos con sustancias prohibidas.  
Marcar todas las que apliquen
 Limpieza de producto           Limpieza de equipo           Tanque o canal de vertedero  
 Cocción de producto             Flujo de producto              Ingrediente      
 N/A – No se utiliza agua durante el  manejo orgánico
        Otro: 
Click here to enter text.

	

	2. ¿El agua se deriva de una fuente municipal?
 Si     No
En caso de responder “No”, favor de indicar cómo se monitorea el agua para asegurar que no presenta un riesgo de contaminación para los productos/ingredientes orgánicos:
 El agua no entra en contacto con los alimentos.
 Se utiliza agua potable, favor de citar la fuente: 
Click here to enter text.
Otro: 
Click here to enter text.

	

	3. ¿El agua es tratada químicamente en su operación?
 Si, y he adjuntado la planilla de QAI denominada “Lista de Materiales Anexa” al plan orgánico (por sus siglas en inglés AML)
 No
Otro:
Click here to enter text.

	


	SECCIÓN 5: Limpieza y Desifección (Sanitización)
	

	1. ¿Qué medidas están implementadas en sitio para evitar la contaminación de ingredientes orgánicos, productos y superficies de contacto con alimentos de los materiales desinfectantes y limpiadores durante el manejo?
Cuando se utilicen materiales para la desinfección de la  durante la post-cosecha, se deben tomar precauciones para prevenir el contacto de estas sustancias con los productos orgánicos. Las medidas preventivas en práctica en cada paso del proceso serán verificadas, desde el recibo de productos hasta su almacenaje y distribución final.
Marcar todas las que apliquen
 Análisis de residuos.                         Enjuague previo a las corridas orgánicas  
 Empaque impermeable                     Entrenamiento documentado a empleados
 N/A – No se utilizan materiales de limpieza o desinfección
        Otro: 
Click here to enter text.

	

	2. Favor de adjuntar la QAI Lista de Materiales Anexa (AML) enlistando todos los limpiadores y desinfectantes utilizados en superficies, equipo y utensilios previo al contacto con: ingredientes orgánicos, productos orgánicos o empaque (ejemplo, equipo de procesamiento, tanques, cubos y otros recipientes de almacenamiento, contenedores utilizados para productos no acabados, etc.)
Materiales de limpieza o desinfección no deben entrar en contacto con productos orgánicos a menos que estos estén aprobados en la Lista(s) Nacional(es) según apliquen.
 Si, la AML ha sido completada y entregada a QAI
 No, favor de explicar: 
Click here to enter text.

	

	3. Si utiliza sanitizantes que no se encuentren en la “Lista(s) Nacional(es) de Sustancias Permitidas”, favor de explicar cómo verificó que los residuos de sanitización son removidos de las superficies de contacto con alimentos, previo al manejo orgánico.
Se debe de mantener y proveer evidencia documental que los materiales de limpieza y desinfección que no están listados en la Lista(s) Nacional(es) han sido removidos por completo de las superficies que entran en contacto con productos orgánicos antes de manejar productos orgánicos. 
 N/A – Todos los sanitizantes están en la “Lista Nacional de Sustancias Permitidas”
Click here to enter text.

	

	4. ¿Qué información está incluida en el registro de sanitización (o documentos similares)?
Las bitácoras de sanitización es uno de los métodos para demostrar que los procedimientos de sanitizacion son implementados de manera consistente.  Por favor identifique los componentes de su bitácora de sanitización o describa los procedimientos utilizados para asegurar que la santitización es adecuada y consistente.
Marcar todas las que apliquen
 Verificación de análisis de residuos.    Materiales utilizados    Productos utilizados  
 Equipo limpio / purgado                       Horario                         Línea de firma                
 No se utiliza un Registro de Sanitización. Existen otros procedimientos documentadas en sitio, descritas a continuación:
 Click here to enter text.

	


	SECCIÓN 6: Control de Plagas en la Instalación

	1. ¿Qué medidas están implementadas en sitio para evitar la contaminación de ingredientes orgánicos, productos orgánicos, materiales de empaque, y superficies de contacto con alimentos por materiales de control de plagas durante las actividades de manejo post-cosecha?

Cuando se usan materiales de control de plagas en la instalación de manejo de post-cosecha, se debe tener cuidado para evitar el contacto con productos orgánicos. Las medidas preventivas serán verificadas en cada paso de su proceso, desde la recepción hasta el almacenamiento final.
Marcar todas las que apliquen
 Remoción documentada durante el tratamiento              No se utilizan materiales de control de plagas
 Empaque impermeable                                                    Enjuague previo a las corridas orgánicas
 Análisis de residuos                                                         Capacitación a empleados (documentada)
        Otro: 
Click here to enter text.


	2. Indicar que practicas preventivas están establecidas en esta instalación para atender las preocupaciones de control de plagas en su instalación post-cosecha:
Las medidas preventivas de control de plagas son esenciales antes del uso de medios mecánicos o químicos. 
Marcar todas las que apliquen
 No hay presión de plagas     Barreras        Monitoreo         Buena sanitización
 Manejo de factores ambientales (ejemplo, temperatura, humedad, luz)
 Remoción del hábitat de plagas, fuentes de alimento y áreas de crianza
Otro: 
Click here to enter text.


	3. Indicar las medidas mecánicas o física de control de plagas en sitio:
Si utiliza cebos y/o repelentes, primero debe intentar utilizar sólo materiales no-sintéticos o materiales aprobados para manejar en la Lista(s) Nacional(es).
Marcar todas las que apliquen
 Trampas                  Luz                     Sonido                  Movimiento                   
 Señuelos                  Repelentes         Ninguna                   
Otra: 
Click here to enter text.          


	4. Sólo en el caso de que las prácticas de control de plagas descritas en los puntos anteriores (2 y 3) muestren no ser efectivas, se podrán utilizar sustancias no-sintéticas y sustancias sintéticas que sean permitidas en la “Lista Nacional(s) de Sustancias Permitidas”. Favor de adjuntar el formulario QAI Lista de Materiales Anexa (AML) para todas las sustancias no-sintéticas y sintéticas aprobadas para el Control de Plagas.
 Deberá proporcionar al inspector registros de los intentos y resultados negativos de las medidas no químicas antes del uso de estos materiales
  No aplica, no se utiliza ninguna sustancia no-sintética o sintética aprobada de la “Lista Nacional de Sustancias Permitidas”.  
  Adjunto           No Adjunto, favor de explicar:
Click here to enter text.


	5. Sólo cuando las prácticas descritas en las preguntas anteriores (2,3 y 4) muestren no ser efectivas, se podrán utilizar sustancias sintéticas que no estén presentes en la “Lista Nacional de Sustancias Permitidas”. Favor de adjuntar el formulario QAI Lista de Materiales Anexa (AML) para todas las sustancias no presentes en la “Lista Nacional de Sustancias Permitidas para el Control de Plagas.
Se debe mantener evidencia documentada de que los intentos químicos no químicos y no sintéticos en el control de plagas fallaron antes del uso de estas sustancias sintéticas.
  No aplica, no se utilizan sustancias sintéticas.  
  No aplica, las sustancias sintéticas utilizadas están aprobadas en la “Lista(s) Nacional(es) de Sustancias Permitidas”
  Adjunto      No Adjunto, favor de explicar:
Click here to enter text.


	6. Si utiliza materiales sintéticos de control de plagas que no se encuentren en la “Lista Nacional de Sustancias Permitidas” ¿Qué documentación tiene en su archivo para demostrar que las medidas preventivas o materiales aprobados no funcionaron?
Los registros de las actividades de control de plagas realizadas en el lugar deben incluir la fecha, la actividad, el material utilizado, la ubicación y los resultados.
Marcar todas las que apliquen
  No aplica, no se utilizan sustancias sintéticas.  
  No aplica, las sustancias sintéticas utilizadas están en la “Lista Nacional de Sustancias Permitidas” 
  Registro de control de plagas      Reporte de incidentes
Otro: 
Click here to enter text.


	7. Favor de contestar  si utiliza o no un Operador de Control de Plagas (OCP) en su instalación post-cosecha:
Tenga en cuenta que a menudo es beneficioso aclarar con su OPC que se está manejando productos orgánicos y que protocolos o registros especiales de manejo de plagas pueden ser necesarios para asegurar el cumplimiento con el Programa Orgánico Nacional, la integridad orgánica de los ingredientes, productos y envases y para asegurar el cumplimiento con las regulaciones locales, estatales y federales aplicables.
 Si             No
En caso de responder “Si” ¿Ha notificado a su OCP de que esta instalación es orgánica?
 Si             No                    
¿Cuál es el nombre de la OCP (si aplica)?  
Click here to enter text.



	SECCIÓN 7: Mantenimiento de registros y Auditorias
	

	1. Los registros pertinentes a su operación ¿Son mantenidos en sitio y organizados de manera que puedan ser auditados en su totalidad y disponibles para inspección en sitio durante horario regular de oficina?   
El personal apropiado debe estar disponible durante la inspección para permitir el acceso a los documentos requeridos (por ejemplo, contabilidad, administración, etc.). QAI reconoce que existe gran diversidad entre los operadores orgánicos y que una amplia variedad de sistemas de mantenimiento de registros puede demostrar el cumplimiento con las regulaciones orgánicas. Además de verificar los registros en sitio, se pueden obtener muestras de los registros pertinentes en la inspección para permitir que QAI verifique el cumplimiento de la reglamentación.
 Si   No, favor de explicar:
Click here to enter text.
 
	

	2. Favor de indicar el tipo de actividades para las cuáles se mantiene documentación que permita la auditoría de los bienes orgánicos mientras estén en su custodia.

Los procedimientos documentados, también conocidos como Procedimientos Operativos Estándar (POEs), serán revisados ​​para determinar si sus prácticas que mantienen y protegen la integridad de los productos orgánicos están siendo aplicadas de manera consistente. Los documentos pueden ser escritos en cualquier formato de acuerdo a las prácticas que se llevan a cabo en  su operación específica.
Marcar todas las que apliquen.
 Certificación de productos orgánicos               Recepción de producto
 Codificación por lote
                           Venta de producto


 Inventario físico y cíclico                                 Envío y distribución
Otro:
Click here to enter text.

	

	3. Favor de indicar el tipo de actividades para las cuáles se mantienen políticas y procedimientos escritos.
Los procedimientos documentados, también conocidos como Procedimientos Operativos Estándar (POEs), serán revisados ​​para determinar si sus prácticas que mantienen y protegen la integridad de los productos orgánicos están siendo aplicadas de manera consistente. Los documentos pueden ser escritos en cualquier formato de acuerdo a las prácticas que se llevan a cabo en  su operación específica.
Marcar todas las que apliquen.
 Envío                      Recepción           Producción  Sanitización  
 Control de plagas   Almacenaje
Otro:
Click here to enter text.

	

	4. Si se utilizan instalaciones de almacenaje contratadas o fuera de sitio (almacenes) ¿Mantiene certificados orgánicos vigentes para cada instalación contratada?
Los operadores que utilicen los servicios de almacenes, co empacadores, almacenamiento u otras instalaciones de manejo deben asegurarse de que esas instalaciones están manteniendo la integridad orgánica de las mercancías que manejan. Cualquier instalación de este tipo debe ser certificado de forma independiente o aprobado bajo su certificación.
 Si             N/A – No se utilizan instalaciones de manejo.
 No, favor de explicar:
Click here to enter text.

	

	5. Si se utilizan instalaciones de almacenaje contratadas o fuera de sitio (almacenes) ¿Mantiene declaraciones juradas para verificar la integridad de los bienes orgánicos durante el almacenaje?

Las instalaciones de almacenamiento que reciben el producto en paquetes cerrados, y no vuelven a empaquetar o procesar el producto aún más, no tienen que estar certificadas. Sin embargo, el operador certificado debe garantizar que la integridad de los ingredientes / productos orgánicos se mantiene durante el almacenamiento en instalaciones no certificadas. Debe existir una medida que impida la integridad del producto orgánico.  Almacenes no certificados en donde se maneja producto certificado bajo la Ley de Productos orgánicos de México, podrán ser inspeccionados como parte la inspección en sitio que se lleva acabo al operador que contrata a tal almacén.
 Si             N/A – No se utilizan instalaciones de almacenaje orgánico.
 No, favor de explicar:
Click here to enter text.

	

	6. ¿Mantiene todos los registros orgánicos durante un mínimo de cinco años?
Si su operación tiene menos de cinco años, debe tener un plan establecido para cumplir con este requisito.
 Si                  No, favor de explicar:
Click here to enter text.

	

	7.  ¿Tiene un procedimiento para documentar y atender quejas relacionadas a la conformidad de estándares orgánicos?
Es un requisito de la  Guía ISO 17065 y es relevante para otras normas y políticas de QAI
 Si                  No, favor de explicar: 
Click here to enter text.

	


	SECCIÓN 8: Explicaciones del Solicitante 

	Use el espacio designado a continuación para explicar sus respuestas según se requieran para aclarar.
Click here to enter text.
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